SCHROT
& KORN

Rezept

Steckriibengratin mit Ingwer

© 65Min. 25 Min. 40 Min, " leicit O

Gesamtzeit Zubereitungszeit Backzeit

Zutaten fir - 4 + Portionen

1kg Kartoffeln 100 ml Milch

800 g Steckriiben 1EI Ingwer frisch gerieben
1El Butter oder Margarine Kriutersalz

2 Eier Pfeffer frisch

200 ml siiRe Sahne 100 ¢ Gouda gerieben
Zubereitung

1. Kartoffeln garen, danach pellen.

2. Steckriiben schilen, halbieren und mit einem Hobel in diinne Scheiben schneiden.

3. Auflaufform fetten. Steckriibenscheiben dachziegelartig hineinschichten.

4. Eier mit Sahne, Milch, Ingwer, Salz und Pfeffer schaumig schlagen und iiber das Gemiise giefben.
5. Kaise dariiber streuen und das Gratin bei 200 °C (Heifbluft 180 °C) etwa 40 Minuten backen.

6. Pellkartoffeln zum Gratin servieren.

Tipp

Frischen Ingwer erst direkt vor dem Gebrauch schilen



